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Fiche Technique 

Tableau de commande :
Automatique

Pompe à vide :
11L/min

Barre de soudure :
310 mm

CARACTERISTIQUES DE FONCTIONNEMENTS

Tableau de commande: digital
Création de vide: automatique avec capteur
Soudure: automatique
Controle du vide par indicateur de vide
Soudure: électronique à 4 niveaux
Ouverture du couvercle automatique
Unique système brevetée

DONNEES TECHNIQUES

- Dimensions: 357 mm x 290 mm x 155h mm
- Poids: 8 Kg
- Carrosserie: Acier Inox aisi 304/sb
- Longueur de soudure: 310 mm
- Voltage: 230V - 50 Hz
- Pompe à vide sèche: autolubrifiante
- Puissance de la pompe à vide: 85 Watt
- Débit nominal de la pompe:  11L/min
- Pression finale: 0,15 bar
- Puissance maximale absorbé: 450 VA
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Niveau de soudure :
4 Niveaux de soudure

- Les poissonneries

- Les boucheries

- Les charcuteries

Boîtes à vide

Mise sous vide de sachets

PARTICULARITES

- SPECIALE pour POISSONNIERS et BOUCHERS
- CHARNIERES INOX RENFORCEES
- Vide possible de boîtes spéciales
- Vide aussi de bacs GASTRO INOX GREEN VAC
- UTILISATION de SACS GAUFRES uniquement


